
A malolaktikus fermentációhoz készült Viniflora® termékcsalád választási lehetőséget 
kínál a termelékenység növelésére minden borkészítési helyzetben

TERMÉK HŐMÉRSÉKLET ALKOHOL MINIMUM PH ÖSSZSES SO₂ SEBESSÉG
ÍZÉRZET

VAJASTÓL A GYÜMÖLCSÖSIG
ÖSSZEGZÉS

KLASSZIKUS

VINIFLORA CH35 
A LEGSZÉLESEBB 

SPEKTRUM
15-25 ˚C 14% v/v 3.1 45 ppm Lassú

Magas SO₂ tolerancia
Elősegíti a diacetilt
Csökkenti a zöld jegyeket

VINIFLORA CH11 
A GYORS 

14-25 ˚C 15% v/v 3.0 35 ppm Nagyon gyors
Alacsony pH
Alacsony hőmérséklet
Gyors MLF

VINIFLORA OENOS
VINIFLORA OENOS 2.0 

A KLASSZIKUS
17-25 ˚C 14% v/v 3.2 40 ppm Közepes Legtöbb borhoz használható

VINIFLORA CH16 
AZ ALKOHOLTŰRŐ

17-25 ˚C 16% v/v 3.4 40 ppm Gyors
Magas alkoholtartalmú
Magas fokú érettség
Struktúrát biztosít

SPECIÁLIS

VINIFLORA SUPERNOVA
GYÜMÖLCSÖS ÉS 

ROBUSZTUS
18-28 ˚C 14.5% v/v 3.2 30 ppm Gyors

Gyümölcsös
Megbízható

VINIFLORA CINE
A GYÜMÖLCSTARTÓ

17-25 ˚C 14% v/v 3.2 30 ppm Lassú
Gyümölcsös,
Tiszta és modern

VINIFLORA NOVA
A KÍVÜLÁLLÓ

20-30 ˚C <5% v/v 3.5 15 ppm Nagyon gyors1
SO2 mentes borok
Fordított oltású
Gyümölcsös

VINIFLORA SPARTA
A ROBOSZTUS FUTÓ

15-25 ˚C 16% v/v 3.0 45 ppm Gyors
Gyors MLF
Nehezített körülmények
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